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Drive nez zagnete se Ctenim navodu oteviete
posledni strany s vyobrazenimi.

Pokyny pro likvidaci

Pro transport je nase zboZi chranéno obalem
jak nejlépe to jde. Obal je vyroben prevdiné z
ekologickych materiall. které je mozné jako
vzdcné druhomé  suroviny odevzdat ve
Sbérnych surovinach. Informace o moZnostech
likvidace, také pro pkistroje, které jiz
doslouzily, Vam sdéli Va3 Obecni & Méstsky
Gfad.

Obr. 1

Kuchyiisky robot s vyrobnikem zmrzliny.

Popis vyrobniku

Obr. 2

Kryt vyrobniku

Pohyblivé rameno se spojkou
Termo-zdsobnik

Drzadlo termo-zasobniku
Umélohmotna stérka

Bezpecnostni opatreni

* Vyrobnik zmrzliny nikdy nesestavujeme
dohromady na zakladnim pfistroji.

e Nastavec  nikdy  neinstalujeme  ani
nesnimame pokud je kuchynsky robot
Vv provozu.

e Toto zafizeni je uréeno k pouZiti v
domacnosti, nikoliv v primysioveé sféfe.

e Pokud je nastavec v chodu nevklidejte do
jeho vnitiku Zadné predmeéty.

Pouziti

Vyjméte termo-zasobnik z drzadla (Obr. 3).

Aby bylo mozné pfipravit zmrzlinu, musi byt

termo-zasobnik bezpodmineéné Cisty. Nejiépe

je Jej pred zaCdtkem procesu mraZeni jesté

Jjednou vy€istit a peélivé vvtfit dosucha. Poté

vlozte termo-zasobnik na 18 hodin nebo vice

hodin do mraziciho prostoru.

Termo-zasobnik byt vioZzen kolmo a na

stojato do mrazici éasti *** chladnicky nebo

do mraznigky (min. - 18 °C nebo méng).

Zasobik muze byt v mrazici &asti umistén

trvale, aby mohl byt ihned pouzit. Za uéelem

pfipravy zmrziiny vyjméte zasobnik na

zmrzlinu z mrazici &asti, nasad'te do drzadla,

pohyblivé rameno dejte do zasobniku a

uzaviete krytem (Obr. 4). Sestaveny pfistroj

nasadte na kuchyfisky robot, pohybiivé

rameno kuchyiiského robotu stisknéte az

nadoraz (Obr. 5).

o o0 oR

[

Pokud chcete nyni pripravit zmrzlinovy krém,
mély by byt phisady, viz recepty, dobfe
pfipravené. Zvolte si recept a dané pfisady
dobfe promichejte. Také se presné drite
adaji, udavajicich mnozstvi. Pfisady by mély
mit pokojovou teplotu. Vsechny pfisady a
smés pak vloZte za chodu do vyrobniku, aby se
zabranilo pfimrzani smési na sténu termo-
zasobniku. Proto by mél byt vyrobnik béhem
pripravy zmrzliny vypojen jen na kratkou
dobu.

Na robotu zvolte stupen 1.

Vieobecné plati, 2¢ zmrzlina je hotova po 30
minutach a vyrobnik maze byt vypojen. Pfesny
¢as pripravy zjistite v receptech.

Hotovou zmrzlinu nechte jesté chvilku v
zasobniku, aby trochu ztuhla. Pfedtim
vytahnéte zastréku ze zasuvky a vyjméte
pohyblivé rameno. Pro vyndavani hotového

zmrzlinového krému pouZivejte pfiloZené
umélohmotné $pachtle.

{Obr. 2a).

‘Neposkrabejie  wvnitfek  termo-zasobniku.

Nepouzivejte kovovou Spachtli. V pohyblivém
rameni je zabudovana spojka, kiera v pfipadg,
ze by pohyblivé rameno uviazlo, zablokuje
kuchynsky robot. Toto je signalizovano
praskavym zvukem. Spotfebié vypojte.

Pozor: Praskavy zvuk pohyblivého ramena
pted ukondenim udané doby pro pfipravu
zmrzliny je znamenim pro to, Ze zmrzlina je
hotova predéasng.

Cisténi g udrzba

Béhem pfipravy zmrzliny je tieba obzvlasté
dbat na hygienu. .Proto pelivé ofistéte
viechny &asti, které se dostanou do kontaktu se
zmrzlinou. Kryt, pohyblivé rameno a drzadlo
je mommé vlozit do mytky na nadobi.
Pohyblivé rameno s pojistkou dejte v myéce az
doli. Termo-zasobnik omyjte mékkou utérkcu
za pouziti tekutého &istictho prostredku a
vlainé vody. Pozor, nepodkrabejte vnitfek
termo-zasobniku.

Pozor: termo-zasobnik nesmi byt vystaven
vy3§im teplotam.




Recepty

V3echny uvedené recepty obsahuji pfiblizné 4 porce.
Béhem pripravy je ptistroj tfeba provozovat na stupni 1.

Vanilkova zmrzlina

2 bourbonove vanilkové rvéinky

150 ml miéka
100 g cukru
200 g slehacky
1 Spetku soli

Cokoladova zmrziina

Vanilkové tyéinky podéiné rozkrojte a pomoci noze vyjméte
dfen. Mléko, cukr a vanilkovou dfen vloZte do hrnce, zamichejte
a nechte kraice povafit, nakonec nechte vychladnout. Pridejte
ilehacku a sal a vychladlou zmrzlinovou hmotu nalijte do
prichystaného vyrobniku zmrzliny, ktery je jiz v chodu.

Michejte priblizné 20-30 minut .

100 g cokolady v celku
300 mi slehacky

40 g cukru

150 g jogurtu

Stracciatellova zmrzlina

Na drobno rozlamanou Gokoladu, Sledhacku a cukr vlozte do
jednoho hrnce a ohfejte za staléhoe michani dokud se cukr a
éokoldda nerozpusti.
Zamichejte jogurt do jesté teplé Cokoladové hmoty, nasiedné
nechejte vie dobfe vychladnout. Ptipravenou smés vlijte do
vyrobniku zmrzliny.

Michejte priblizné 15-20 minut.

100 g bile cokolddy

300 mi slehacky

60 g jogurtu

40 g praskového cukru

30 g nastrouhané cokolady

Bananova zmrzlina

Bilou ¢okoladu a Slehacku viozte do jednoho hrnce. Zahfivejte za
stalého michani a Zokoladu nechte rozpustit. Nasledné nechte
ochladit. Pripravenou smés vlijte do vyrobniku zmrzliny, ktery je
jiz v chodu.

Michejte priblizné 15-25 minut.

200 g bandni
(ast 2 bandny)
80 g cukru

100 mi miéka
100 mi. Slehacky

| polévkova iZice curonove §tavy

V&echny uvedené pfisady vzajemné promichejte nasledné vlijte
do vyrobniku zmrzliny, ktery je jiz v chodu.

Michejte priblizné 20-30 minut.

Zmrzlina z tfesriového jogqurtu

300 g tFesnoveho jogurtu
3 baleni vanilkového cukru
3 platky bilé Zelatiny

Zelatinu nechejte zméknout v dostateéné chladné vodé po dobu
asi 15 minut, nasledné lehce vytlacte a zahfivejte v malém hmci
za stalého michani, ale nevaite. TreSnovy jogurt a vanilkovy cukr
rozmixujte v mixéru. Horkou Zelatinu pfidejte do mixéru.
Pipravenou smés vlijte do vyrobniku zmrzliny, ktery je jiz v
chodu.

Michejte priblizné 15-25 minut.




Pistaciova zmrzlina

100 g oloupanych pistdcii
1 balent vanilkového culru
90 g cukru

200 mi miéka

200 ml slehacky

3 plarky bilé Zelatinmy

Citrénovy sorbet

Smichejte dohromady pisticie, vanilkovy cukr, cukr, miéko
a Slehacku, michejte dokud nevznikne jednolitdi hmota. Zelatinu
namocte na 15 min. do studené vody, potom ji lehce vymadkejre,
aza stalého michani ohfejte v malém hrnci. Nevaite ji. Horkou
Zelatinu dejte do béZiciho mixeru. Pipravenou hmotou rychie
napliite vyrobnik zmrzliny.

Michejte pribiizné 15-25 minut.

150 ml  CGerstvé
citronove §tavy

200 m! vody

170 ml cukru

150 g jogurtu

4 pidtky bilé Zelatiny

Pomerancovy sorbet

vvmackané

Citrénovou 3favu, vodu. cukr, jogurt rozmixujte. Zelatinu nechte
zmeéknout v dostateéné chladné vodé po dobu asi 15 minut
Nasledné lehce vytlatte a zahfivejte v malém hrci za stalého
michdni. Nicméné nevarte. Horkou zelatinu viozte do mixéru.
Pfipravenou smés vlijte neprodiené do vyrobniku zmrzliny, ktery
Jje jiz v chodu.

Michejte pfiblizné 40-50 minut.

Jahodova zmrzlina

Piprava viz citrénovy sorbet, aviak misto citronové 3tavy
pouzijte 100 ml Cerstvé vytlatené pomeranéové &favy a 50 ml
&erstvé citronové itavy.

250 g éerstvych jahod
70 g cukru

100 mi miéka

100 mi slehacky
Stava z 1/2 citronu

Kiwi zmrziina

Viechny uvedené prisady vzajemné promichejte a vlijte do
vyrobniku zmrzliny, ktery je jiz v chodu.

Michejte priblizné 20-30 minut.

400 g oloupanych

a na étvrtky rozkrdjenych kiwi
(asi 5-6 kiwi}

Stdvu z poloviny citronu

100 mi vody

80 g cukru

Merurikova zmrzlina

Viechny uvedené prisady vzijemné promichejte a vlijte do
vyrobniku zmrzliny. .

Michejte priblizné 20-30 minut.

250 g okapanych merufiek
z konzervy

80 g cukru

50 ml miéka

50 ml maslového mléka
100 g slehatky

Vsechny uvedené pfisady vzdjemné promichejte a viijte do
vyrobniku zmrzliny.

Michejie priblizné 20-30 minut.



Cajova zmrzlina

400 m! vody

5 pytlicka gaje

140 g cukru

2 tajové lzicky citronové $tavy
150 g Cerstvého syra

Mokka zmrzlina

Vodu pfived'te k varu. dovnitf viozte ajové pytlicky a nechte 10
minut pisobit. Cajové pytlicky vyjméte, pidejte citrénovou 3t'avu
a cukr a michejte tak dlouho dokud se zcela nerozpusti. Nasledné
nechte ochladit. Cerstvy syr promichejte s &ajovym roziokem
a smés vlozte do vyrobniku zmrziiny, ktery je jiZ v chodu.

Michejte piiblizné 30-40 minut.

300 ml studené kavy
200 ml Slehacky

Viechny uvedené pfisady michejte tak dlouho dokud se cukr
uplné nerozpusti. Smés nasledn& vlijte do vyrobniku zmrzliny,

80 g cukru ktery je jiz v chodu.

| $petka soli -
Michejte asi 20-30 minur.

Tipy:

ObzvIa3t jednoduse a pohodiné lze smési pripravit s pouzitim pfidavnych pristrojd - mixéru, multi
mixéru a lisu na citrusové plody.

Nejlépe chumd zmrzlina Cerstvé pfipravena, dodatetné miife byt doplnéna ovocem, polevami,
$lehaZkou nastrouhanou ¢okoladou atd...

Doporutuje se vloZit nadobky &i poharky pfed servirovanim na kritkou dobu do lednicky, aby se
zmrzlina tak rychle neroztékala. Pokud byla zmrziina vyrobena do zasoby a viozena do mraznigky je

teba ji jedté pred servirovanim nechat néjaky ¢as venku.

Doba pfipravy muZe kolisat zavislosti na

teploté zmrzlinové smési
mnoZstvi zmrzlinové smési
teploté chladniZky

teploté, kterd je v mistmosti kde se zmrzlina pfipravuje

Tyto recepty nejsou vhodné pro diabetiky. Pfiprava zmrzliny pro diabetiky vyzaduje zménu recepti.

PFi manipulaci se sekacimi ¢epelemi je potfebna opatrnost, zejména pfi vyjimani
Cepele z misky, pfi vyprazdriovani a v pribéhu ¢isténi.
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PFipadné technické zmény, tiskové chyby a
odliSnosti ve vyobrazeni jsou vyhrazeny bez
upozornéni. Aktualni navod najdete na
webovych strankach www.bosch-home.com/cz



Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/97 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované
spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. nasim obchodnim partnerim bylo vydano prohlaseni o
shodé ve smyslu zakona €. 22/97 Sb a nafizeni vlady ¢.168/1997 Sb., 169/1997 Sb. a 177/1997
Sb. a prislusnych nafizeni vlady.

Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaSeni o shodé se vztahuje na vSechny vyrobky véetné
plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotiebice s.r.o.

Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobku
V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotiebice s.r.o. a pfichazejici do styku
s potravinami splfiuji pozadavky o hygienické nezavadnosti dle zakona €.258/2000 Sb., vyhlasky
38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky pfichazejici do styku s potravinami
uvedené v aktualnim ceniku firmy BSH doméaci spotfebice s.r.o.

Zaruéni podminky

Na tento uvedeny vyrobek je poskytovana zaruéni Ihata 24 mésicl (ode dne prodeje).

Zakladnim prukazem prav spotrebitele ve smyslu Obcanského zakoniku je pofizovaci doklad
(paragon, faktura, leasingova smlouva ap.). Pokud byl pfi prodeji vydan zaruéni list, je tento
soucasti vyrobku s vyrobnim €islem uvedenym na pfedni strané tohoto zaru¢niho listu. Zejména

v pripadech del$i nez zakonné zaruéni Ihlty je proto zaruéni list jedinym prikaznim dokladem

prav uzivatele pro uznani prodlouzené zaruky. Ve vlastnim zajmu ho proto uschovejte. Nedilnou
soucasti zarucniho listu je doklad o pofizeni (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.) Pro
pfipad prodlouzené zaruéni lhity z divodu dfive provedenych oprav je nutno predlozit i opravni
listy z téchto oprav.

Bezplatny zaru¢ni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu

nebo v pfipadé prodlouzené zaruky i vyplnéného zaruéniho listu (musi obsahovat druh spotfebice,
typové oznaceni, vyrobni islo, datum prodeje a oznaceni prodavajiciho v souladu s § 620 odst.

3 Obcanského zakoniku). Zarucni list vyplfiuje prodejce a je v zajmu spotfebitele zkontrolovat
spravnost a Uplnost uvedenych Gdaja. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran
zietel.

Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na zavady, které vzniknou priikazné v dobé platné zaruéni
Ihaty, a to vadou materialu nebo vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit pouze
autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize spotfebitel u autorizovaného servisu nebo v prodejné,
kde byl spotfebi¢ zakoupen. Zvoli-li spotfebitel jiny, nez nejbliz§i autorizovany servis, bude na ném,
aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.

Ze zarucnich oprav jsou vylouéeny zejména tyto pripady:

- vyrobek byl instalovan nebo pouzivan v rozporu s navodem k obsluze, pfip. s navodem na montaz

- Udaje na zaruénim listu nebo dokladu o zakoupeni se li§i od Udaju na vyrobnim Stitku spotfebice

- pfi chybé&jicim nebo poskozeném vyrobnim Stitku spotfebice

- je-li vyrobek pouZivan k jinému nez vyrobcem stanovenému Ucelu - spotfebic je uréen k pouzivani
v domacnosti.

- zaruka neplati, je-li vyrobek pouzivan k profesionalnim nebo komerénim téelim

- mechanické poskozeni (zavady vzniklé pfi pfepravé)

- poSkozeni vznikla nepozornosti, Zivelnou pohromou nebo jinymi vnéjSimi vlivy (napf. vy$sim
napétim v elektrorozvodné siti, extrémné tvrdou vodou apod.)

- neodbornym zésahem, nepovolenymi konstruk&nimi zménami nebo opravou provedenou
neopravnénou osobou

- béZna udrzba nebo cisténi, instalace, programovani, kontrola parametr( vyrobku

- opotfebeni vniklé pouzivanim spotiebice




Rozsifena zaruka nad ramec zékona

U spotrebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent fy BSH) je
vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto skody
poskytneme nahradu soukromému spotfebiteli a to po celou dobu Zivotnosti spotfebice.

Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen dat zakaznikovi platny prodejni doklad, kde bude uvedeno datum prodeje a
oznaceni spotfebie a na pozadani zakaznika je povinen vystavit spravné a upiné vyplnény zaruéni
list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit Fadné vyplnény
reklamacni protokol.

»Spotiebi¢ neni ur€eny pro pouzivani osobami (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a nebo mentalnimi schopnostmi, a nebo s nedostatkem zkusenosti a védomosti,
pokud jim osoba zodpovédna za jejich bezpecnost neposkytne dohled a nebo je nepoucila o
pouzivani spotfebice.”



SEZNAM AUTORIZOVANYCH SERVISU DOMACICH SPOTREBICU BOSCH A SIEMENS

Eiremni servis + prodej nahradnich dilu:
BSH domaci spotfebice, s.r.o., Pekarska 10b, 155 00 Praha 5

telefon: +420 251 095 546
fax: +420 251 095 559

Firma Ulice Mésto telefon mail
A PROFI SERVIS s.r.o. Prazska 83 294 71 603201133 aprofiservis@seznam.cz
Benatky nad Jizerou
ALPHA Obchod@Atelier s.r.o. Purkyriova 101 563 01 465322747 servis@alphaobchod.cz
Lanskroun 465320298 info@alphaobchod.cz
B.I. SERVIS Horova 9 400 01 472734300 stepankova@biservis.cz
Usti n./Labem 603202588 info@biservis.cz
B. . SERVIS Bergmannova 112 |356 04 608151231 info@klservis.eu
Sokolov - Dolni Rychnov
Bekl Bilkova 3011 390 02 381256300 pracky@email.cz
Tabor 381256303
BMK servis s.r.o. Chynovskéa 98 391 56 800231231 tabor@bmkservis.cz
Tabor- MéSice
Bosch servis centrum spol. s r.o. Nabrezi 596 760 01 577211029 bosch@boschservis.cz
Zlin
Dana Bednafikova Charbulova 73 618 00 548530004 petr.bednarik@seznam.cz
Brno
Elektoservis Komarek Dolni novosadska |779 00 585434844 servis@ekomarek.cz
78/43 Olomouc 9 585435688 sklad@ekomarek.cz
ELEKTRO Jankovsky s.r.o. nam. Miru 204 388 01 383422554 blatna@jankovsky.cz
Blatna 607749068 elektro@jankovsky.cz
ELEKTRO TREFILIK s.r.0. Mala strana 286 696 03 518365157 trefilik@wo.cz
Dubriany 602564967
ELEKTROSERVIS KOLACEK s.r.0.[Polni 20 790 81 602767106 elektro.kolacek@centrum.cz
Ceska Ves u Jeseniku 774811730
584428208
ELMOT v.o.s Blahoslavova 1a 370 04 387438911 elmotcb@seznam.cz
Ceské Budgjovice 731583433
387437681
Faraheit servis s.r.o. Kastanova 12 620 00 548210358 faraheit.servis@seznam.cz
Brno
Irena Komarkova ml. Slovanské udoli 31 (318 00 724888887 servis-ap@volny.cz
Plzen 377387406
377387057
Jan Liska Zdarského 214 674 01 602758214 info@elso-servis.cz
Trebi¢
Jan Skaloud 17. listopadu 360 530 02 602405453 jsk@jjbosch.cz
Pardubice
Karel Vesely Gagarinova 39 669 02 515246788 elservisznprodejna@tiscali.cz
Znojmo 515264792
Lumir Majnus$ Bilovecka 146 747 06 724043490 | mezerova@elektroservis-majnus.cz
Opava 6 723081976 hulvova@elektroservis-majnus.cz
602282902 vana@elektroservis-majnus.cz
Marek Pollet Viesinska 24 326 00 377241172 pollet@volny.cz
Plzen 733133300
Martin Jansta Tovarni 17 280 02 321723670 janstovi@volny.cz
Kolin 5 602353998
Martin Linhart Letct 1001 500 02 603240252 linhartmartin@volny.cz
Hradec Kralové
Martin Wlazlo MW Zerotinova 1155/3 |702 00 602709146 info@elektroopravna.cz
Ostrava - Moravské Ostrava 595136057 servis@elektroopravna.cz
Petr KUCERA Topolova 1234 434 01 476441914 serviskucera@seznam.cz
Most
RADEK MENCIK Proletarska 120 460 02 482736542 | elektroservis.mencik@seznam.cz
Liberec 23 602288130
Stanislav Novotny Hoblikova 15 741 01 724269275 sano@iol.cz
Novy Ji¢in 556702804
VIKI, spol. s r.o. Majakovského 8 586 01 567303546 viki.servis@iol.cz
Jihlava
Wh-servis s.r.o. Zitavska 63 460 11 774573399 wh-servis@volny.cz
Liberec 11
Servis Cerny s.r.o. Mirové namésti 99 (550 01 491522881 servis.cerny@tiscali.cz
Bourmov
Caffe Idea - Blazek Cacovicka 66a 618 00 541240656 info@caffeidea.cz
Brno

S vyhradou prubéznych zmén, aktualni seznam servist najdete na webovych strankach www.bosch-home.com/cz
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Skor ako zacnete s itanim navodu, pozrite
si strany s obrazkami.

Pokyny pre likvidaciu

Pre transport je nas tovar chraneny obalom
najlepSie ako je to mozné. Obal je vyrobeny
prevazne z ekologickych materialu,

ktory je mozné ako vzacne druhotné
suroviny odovzdat v zbernych surovinach.
Informacie o moznostiach likvidacie, taktiez
pre zariadenia, ktoré uz dosluzili ziskate na
miestnom urade.

Obr. 1
Kuchynsky robot s vyrobnikom zmrzliny.

Popis vyrobnika

Obr. 2

a Kryt zasobnika

b Pohyblivé rameno so spojkou
¢ Termo-zasobnik

d Rukovat termo-zasobnika

e Umelohmotna stierka

Bezpecnostné opatrenia

* VVyrobnik zmrzliny nikdy neskladajte
dokopy na zakladnom pristroji.

» Nastavec nikdy neinstalujeme ani
neskladame, ak je kuchynsky robot v
prevadzke.

* Toto zariadenie je uréené len na pouzitie v
domacnosti, nie pre priemyselné vyuzitie.

* Ak je nastavec v chode, nevkladajte do
jeho vnutra ziadne predmety.

Pouzitie

Vyberte termo-zasobnik z rukovate (Obr.
3). Aby bolo mozné pripravit zmrzlinu, musi
byt termo-zasobnik bezpodmienecne Cisty.
Najlepsie je ho pred zaciatkom mrazenia
este raz vycistit a starostlivo vytriet
dosucha. Potom vlozZte termo-zasobnik

na 18 hodin alebo viac do mraziaceho
priestoru. Termo-zasobnik vlozte kolmo a
na stojato do mraziacej ¢asti *** chladniCky
alebo do mrazni¢ky (min. - 18 °C alebo
menej). Zasobik méze byt v mraziacej Casti
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umiestneny trvalo, aby mohol byt ihned
pouzity. Za ucelom pripravy zmrzliny vyberte
zasobnik na zmrzlinu z mraziacej Casti,
nasadte do rukovate, pohyblivé rameno
dajte do zasobnika a uzatvorte krytom (Obr.
4). Zlozeny pristroj nasadte na kuchynsky
robot, pohyblivé rameno kuchynského robota
stlacte az nadoraz (Obr. 5).

Ak chcete teraz pripravit zmrzlinovy krém,
mali by byt prisady, vid recepty, dobre
pripravené. Zvolte si recept a dané prisady
dobre premieSajte. Taktiez sa presne drzte
udajov, udavajucich mnozstvo. Prisady by
mali mat izbovu teplotu. VSetky prisady a
zmes potom vlozte za chodu do vyrobnika,
aby sa zabranilo primfzaniu zmesi na stenu
termo-zasobnika. Preto by mal byt vyrobnik
pocas pripravy zmrzliny odpojeny len na
kratku dobu.

Na robote zvolte stupen 1. VSeobecne plati,
ze zmrzlina je hotova po 30 minutach a
vyrobnik méze byt odpojeny. Presny ¢as
pripravy zistite v receptoch. Hotovu zmrzlinu
nechajte este chvilku v zasobniku, aby
trochu stuhla. Predtym vytiahnite zastrcku
z0 zasuvky a vyberte pohyblivé rameno.
Pre vyberanie hotového zmrzlinového krému
pouzivajte prilozené umelohmotné Spachtle.
(Obr. 2a)

Neposkriabte vnutro termo-zasobnika.
Nepouzivajte kovovu Spachtiu. V pohyblivom
ramene je zabudovana spojka, ktora v
pripade, Ze by pohyblivé rameno uviazlo,
zablokuje kuchynsky robot. Toto je
signalizované praskavym zvukom. Spotrebic
odpojte. Pozor: Praskavy zvuk pohyblivého
ramena pred ukoncenim udanej doby pre
pripravu zmrzliny je znamenim pre to, ze
zmrzlina je hotova pred¢asne.



Cistenie a udrzba

Pocas pripravy zmrzliny je potrebné
zvlast dbat’ na hygienu. Preto starostlivo
oCistite vSetky Casti, ktoré sa dostanu do
kontaktu so zmrzlinou. Kryt, pohyblivé
rameno a rukovat je mozné vloZit do
umyvacky riadu. Pohyblivé rameno s
poistkou dajte v umyvace az dolu. Termo-
z&sobnik umyte mékkou utierkou pomocou
tekutého Cistiaceho prostriedku a vlaznej
vody. Pozor, neposkriabte vnutro termo-
zasobnika.

Pozor: termo-z&sobnik nesmie byt
vystaveny vy88im teplotam.



Recepty

VSetky uvedené recepty obsahuju priblizne 4 porcie. Pocas pripravy je potrebné pristroj

prevadzkovat na stupni 1.

Vanilkova zmrzlina

2 bourbonovej vanilkovej
tyCinky

150 mi mlieka

100 g cukru

200 g Slahacky

1 Stipka soli

Vanilkové tyginky pozdiZne rozkrojte a pomocou

noza vyberte drer. Mlieko, cukor a vanilkovu dren
vlozte do hrnca, zamieSajte a nechajte kratko povarit,
nakoniec nechajte vychladnut. Pridajte Slahacku a sof a
vychladnutd zmrzlinovd hmotu nalejte do pripraveného
vyrobnika zmrzliny, ktory je uz v €innosti. MieSajte
priblizne 20-30 minut.

Cokoladova zmrzlina

100 g ¢okolady v celku
300 ml Slahacky

40 g cukru

150 g jogurtu

Na drobno rozlamanu ¢okoladu, Sfahacku a cukor vlozte
do jedného hrnca a ohrejte za staleho mieSania, pokym
sa cukor a ¢okolada nerozpusti. ZamieS$ajte jogurt do
este teplej Cokoladovej hmoty, nasledne nechajte vSetko
dobre vychladnut. Pripravenu zmes vlejte do vyrobnika
zmrzliny. MieSajte priblizne 15-20 minut.

Stracciateilova zmrzlina

100 g bielej ¢okolady

300 ml 8lahacky

60 g jogurtu

40 g praskového cukru

50 g nastruhanej cokolady

Bielu ¢okoladu a slahacku vlozte do jedného hrnca.
Zahrievajte za staleho miesSania a Cokoladu nechajte
rozpustit. Nasledne nechajte ochladit. Pripravenu zmes
vlejte do vyrobnika zmrzliny, ktora je uz v €innosti.
MieSajte priblizne 15-25 minut.

Bananova zmrzlina

200 g bananov
(asi 2 banany)

80 g cukru

100 ml mlieka

100 ml $lahacky

1 polievkova lyZica
citrénovej Stavy

VSetky uvedené prisady vzdjomne premie$ajte, nasledne
vlejte do vyrobnika zmrzliny, ktory je uz v €innosti.
MieSajte priblizne 20-30 minut.

Zmrzlina z ¢ereSnového jogurtu

500 g Ceredriového jogurtu
3 balenia vanilkového cukru
3 pléatky bielej Zelatiny

Zelatinu nechajte zmaknut v dostatodne chladnej vode
na asi 15 minut, nasledne lahko vytlaéte a zahrievajte v
malom hrnci za staleho mieSania, ale nevarte. Cereéﬁovy
jogurt a vanilkovy cukor rozmixujte v mixéri. Horticu
zelatinu pridajte do mixéra. Pripravenu zmes vlejte do
vyrobnika zmrzliny, ktory je uz v €innosti.

MieSajte priblizne 15-25 minut.




Pistaciova zmrzlina

100 g olupanych pistacii

1 balenie vanilkového cukru
90 g cukru

200 ml mlieka

200 ml Slahacky

3 pléatky bielej Zelatiny

ZmieSajte dokopy pistacie, vanilkovy cukor, cukor, mlieko
a 8fahacku, miesajte, pokym nevznikne jednoliata hmota.
Zelatinu namodte na 15 min do studenej vody, potom

ju fahko vytlacéte a za staleho mieSania ohrejte v malom
hrnci. Nevarte ju. Horucu Zelatinu dajte do beziaceho
mixéra. Pripravenou hmotou rychlo naplrite vyrobnik
zmrzliny. MieSajte priblizne 15-25 minut.

Citronovy sorbet

150 ml ¢erstvo vytlacenej
citronovej Stavy

200 ml vody

170 ml cukru

150 g jogurtu

4 platky bielej Zelatiny

Citrénovu $tavu, vodu, cukor, jogurt rozmixujte. Zelatinu
nechajte zmaknut' v dostato¢ne chladnej vode asi 15
minut. Nasledne lahko vytlacte a zahrievajte v malom
hrnci za stéleho mieSania. Ale nevarte. Horucu Zelatinu
vloZte do mixéra. Pripravenu zmes vlejte okamzite do
vyrobnika zmrzliny, ktory je uz v €innosti.

Pomaranéovy sorbet

Priprava, vid citrénovy sorbet, avSak namiesto citrénove;j
Stavy pouzite 100 ml Cerstvo vytlacenej pomarancovej
Stavy a 50 ml Cerstvej citronovej Stavy.

Jahodova zmrzlina

250 g Cerstvych jahdd 70 g
cukru

100 ml mlieka

100 ml $lahacky

Stava z 1/2 citréna

VSetky uvedené prisady vzdjomne premieSajte a vlejte
do vyrobnika zmrzliny, ktory je uz v €innosti. MieSajte
priblizne 20 - 30 minut.

Kiwi zmrzlina

400 g olupanych a na Stvrtky
rozkrojenych kiwi (asi 5-6
kiwi)

Stavu z polovice citrénu

100 ml vody

80 g cukru

VSetky uvedené prisady spolo€ne premieSajte a vlejte do
vyrobnika zmrzliny.
Miesajte priblizne 20 - 30 minut.

Marhulova zmrzlina

250 g odkvapkanych marhual
z konzervy

80 g cukru

50 ml mlieka

50 ml maslového mlieka

100 Slahacky

VSetky uvedené prisady spolo€ne premiesajte a vlejte do
vyrobnika zmrzliny.
MieSajte priblizne 20 - 30 minut.




Cajova zmrzlina

400 ml vody Vodu privedte do varu. Dovnutra viozte Cajové sacky
5 sackov Caju a nechajte 10 minut posobit. Cajové sacky vyberte,
140 g cukru pridajte citrénovu Stavu a cukor a miesajte tak diho, kym
2 Cajoveé lyZi¢ky citronovej s Uplne nerozpusti. Nasledné nechajte ochladit. Cerstvy
Stavy syr premieSajte s €ajovym roztokom a zmes vlozZte do
150 g Cerstvého syra vyrobnika zmrzliny, ktory je uz v €innosti.
Mokka zmrzlina
300 ml studenej kavy VSetky uvedené prisady mieSajte tak dlho, kym sa cukor
200 ml Sfahacky nerozpusti. Zmes néasledne vlejte do vyrobnika zmrzliny,
80 g cukru ktory je uz v €innosti.
1 Stipka soli MieSajte priblizne 20 - 30 minut.

Tipy:

Velmi jednoduché a pohodiné je mozné zmesi pripravit' s pouzitim pridavnych pristrojov

- mixéra, multi mixéra a lisu na citrusové plody.

NajlepSie chuti zmrzlina chutna &erstvo pripravena, dodatoéne moze byt doplnena ovocim,
polevami, Slahackou, nastrdhanou ¢okoladou, atd'...

Odporuca sa vlozit nadobky &i pohariky pred servirovanim na kratky ¢as do chladnicky,
aby sa zmrzlina tak rychlo neroztiekla. Ak bola zmrzlina vyrobena do z&soby a vloZena do
mraznicky, je potrebné ju eSte pred servirovanim nechat nejaky ¢as vonku.

Cas pripravy sa mdze menit v zavislosti od teploty zmrzlinovej zmesi, mnozstve
zmrzlinovej zmesi, teplote chladnicky, teplote, ktora je v miestnosti, kde sa zmrzlina
pripravuje.

Je potrebna opatrnost’ pri manipulacii so sekacimi ¢epelami, osobitne ked sa cepel
vybera z misky, pri vyprazdnovani a pocas Cistenia.

Pripadné technické zmeny, tlacové chyby a odliSnosti vo vyobrazeni su vyhradené bez
upozornenia. Aktualny navod najdete na webovych strankach www.bosch-home.com/sk



Uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode
Vazeny zékaznik,
Podla § 13, odst.5 zakona €. 22/97 Zb. Vas uistujeme, Ze na vSetky vyrobky distribuované

spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s. r. 0. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona €. 22/97 Zb a prislusnych nariadeni viady.

Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na v8etky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotfebiCe s. r. 0.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku. Montaz a instalacia spotrebica
musi byt vykonana v sulade s vyhlagkou UBP SR &.718/2002 Z. z. sUvisiacich predpisov a noriem v
plathom zneni. Pred montézou vyrobku je nutné, aby boli splnené vSetky podmienky pre pripojenie
na inZinierske siete podla platnych noriem a podla navodu na pouZitie.

Zaruéné podmienky

* na vyrobok sa poskytuje zaru€na doba 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujucim

* pri reklamacii je podmienkou predlozit platny darovy doklad o kupe vyrobku (napr. pokladni¢ny
blok, fakturu a pod.)

* ak vyrobok je pouzivany k inému nez vyrobcom stanovenému ucelu, alebo je vyrobok pouzivany
v ramci predmetu obchodnej Cinnosti, poskytuje sa zaru¢na doba 6 mesiacov odo dia zakupenia,
nakolko spotrebiCe su ur€ené vyhradne pre pouzitie v domacnosti

* za vadu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajice absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cistenia,
nadmernym pouZzivanim vyrobku

* zaru¢na doba neplynie po dobu, po ktoru kupujuci neméze uzivat tovar pre jeho vady, za ktoré
zodpoveda predavajuci

* ak nebude zistena Ziadna zavada, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava alebo bude
zistena zavada nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

« zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruénom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotrebice. s.r.o. organizaéna
zlozka Bratislava zanika, ak:

« je necitatelny vyrobny §titok, alebo na vyrobku chyba

* Udaje na zaru¢nom liste, pripadne na doklade o predaiji sa liSia od udajov uvedenych na
vyrobnom $titku spotrebica

« vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrZany sulad s
platnymi STN, alebo s navodom na obsluhu

« vyrobok bol neodborne namontovany, alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou
opravnenou v zmysle vyhlagky UBP SR &.718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a
spotrebice s elektrickym napajanim 400 V, ako i na spotrebiCe dodavané bez elektrického kabla,
pripadne bez elektrickej koncovky

* bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou

« zavada na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov, alebo prisluSenstva

* sa jedna o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamena,
neodborného zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.




AQUA
STOP

RozsSirena zaruka nad ramec zakona

Pri pra€kach a umyvackach riadu sériovo vybavenych systémom AquaStop, je vyrobcom
poskytnuta na toto zariadenie zaruka po celt dobu zivotnosti spotrebica, a to ako na funkciu
zariadenia AquaStop, tak aj na Skody, ktoré vzniknu preukazatelne poruchou tohoto zariadenia.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozorfiuje na to, ze vyrobok po skonéeni jeho
zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do Specialnej zberne
odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.

VaSou podporou spravnej likvidacie pomahate ziskat opat cenné suroviny a chranit tak zivotné
prostredie. DalSie informéacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom urade, v zberni
odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu, spracovanie, recyklaciu a
ekologické zneskodrnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.

Prehlasenie o hygienickej nezavadnosti vyrobkov

VSetky vyrobky distribuované spolocnostou BSH domaci spotfebi€e s.r.0. a prichazajuce
do styku s potravinami spifiaji poZiadavky o hygienickej nezavadnosti podla zakona

€. 258/2000 Zb., vyhlasky 38/2001 Zb. Toto prehlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky
prichadzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s.r.o.

»Spotrebi¢ nie je ur€eny pre pouzitie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami, alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak im osoba
zodpovedna za ich bezpecnost neposkytne dohlad a alebo ich nepoucila o pouzivani spotrebi¢a.”




ZOZNAM SERVISNYCH STREDISK

PsC Mesto Adresa prevadzky Servisné stredisko Web E-mail Telefén 1 Telefon 2
085 01 | Bardejov Partizanska 14 Peter Spik peter.spik@slovanet.sk 054/4746227 | 0905400019
811 07 | Bratislava Kazanska 56 Martin S&asny servis domacich gaggenau@orangemail.sk 0918 996 988

spotrebiCov

841 02 | Bratislava Trhova 38 TECHNO SERVIS BRATISLAVAS . 0. www.technoservis.sk technoservis@nextra.sk 02/64463643 | 0907778406
900 44 | Tomasov 1 Méja 19 Viva elektroservis, s. r.o. www.vivaservis.sk servis@vivaservis.sk 02/45958855 | 0905722111
945 01 | Komarno Mesaéna 20 LASER Komarno spol. s r.o. www.laser-kn.sk servis@laser-kn.sk 035/7702688 | 0915222454
040 01 | KoSice Komenského 14 Ing. Lubor Kolesar Kubis kubisservis@mail.t-com.sk 055/6221477 | 0905894769
071 01 | Michalovce Ul.Obrancov mieru 9 | ELEKTROSERVIS VALTIM valiska.lubomir@stonline.sk | 056/6423290 | 0903855309
949 01 | Nitra Spojovacia 7 EXPRES servis Anna EImanova expresservis@naex.sk 037/6524597 | 0903524108
920 01 | Piestany Zilinska 47 Domoss Technika a.s. www.domoss.sk servis@domoss.sk 033/7744810 | 033/7742417
058 01 | Poprad Tovarenska ul.¢.3 TATRACHLAD POPRAD s.r.0. www.tatrachlad.sk tatrachlad@tatrachlad.sk 052/7722023 | 0903906828
080 05 | PreSov Svabska 6695/57A BARAN servis - Baran Lubo$ www.baranservis.sk baranservis@stonline.sk 051/7721439 | 0903904572
971 01 | Prievidza V.Clementisa 6 ELEKTROSERVIS Pavlicek Peter www.peterpaviicek-elektroservis.sk | paviicek elektroservis@stonline.sk | 046/5485778 | 0905264822
979 01 | Rimavska Sobota | Malohontska 2594 N.B.ELEKTROCENTRUM nbelektrocentrum@stonline.sk | 047/5811877 | 0905664258
034 72 | Ruzomberok Liptovska Luzna 496 | E servis elektro spotrebiCov elpra@speednet.sk 044/4396413 | 0905577817
911 08 | Trencin Mateja Bela 37 Jozef Roznik www.bshservis.sk roznik@bshservis.sk 0903702458
960 01 | Zvolen Hviezdoslavova 34 STAFEXPRESS-ELEKTROSERVIS stafexpress.zvservis@mail.t-com.sk | 045/5400798 | 0905259983
01001 | Z Komenského 38 M-SERVIS Mare$ Jaroslav www.m-servis.sk mservis@zoznam.sk 041/5640627






